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= o o Lanara Savinid,
e 2 Fesleriva Eanini,

& Dario Loison, un
sasticcere esuberante
e creativo. Qualita che,
assieme a una grande
passione, I'hanno

e
pandoro). Lo abbiamo
incontrato per carpire
i suoi segrefi,..

_arassali

Premessa: chi scrive non ha mai
sopportato il panettone. s buona
veneta, traplantaca a forza a Milano, ho
sempre predilerm il pandoso, Mai avre cre-
duto che propaio un veneso avnehbe shricio-
lato m un attimo le mie comanzon gastro-
nomiche. Tuma colpa di Dario Loson,
artista del gusto ¢ personaggio sraondina-
no, nel an cervello gravitano dold idee pro-
prio come nel suo stabilimentn, ancora art-
gianale, alle porte & Viecreea, dove a hevtare
sono | panettoni. Per restare meantati del
su sormilegio non occorre andare nella pur
bellissima cintd del PalladSo: le specalied di

Loison arrivano ovandue, in ben 30 Paesi
del globo. «Sono erede di una passione e di
un'arte antica. [itto & cominciato da un pic=
colo fomo per la panificazione, apermo da
nomnn Tranguillo gui a Cosabissara nel
1938=. Nel 1955, debuttano pandon e pa
netooni. Che, con Farmive in azienda di Da-
ri el 1992, g fanno ambasciaton del made
in laly nel mondo. E i numen parlano chia
roc dai 50 chili dei prirni sempi, si # paseat a
una produssone di G000 chili di dolei al
o, per un tattaratn attuale & 6 mibona
di eurn, il 30 per cento ded quali sal mencato
estero. Ma a cosa s deve amo suooesso?
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| buoni ingredient

1 dold Loison sono come il beo
crentore unat nella loro sempls
citd, MNiente creme o espedient
che distrappono  dal sapore
dell'snpasto. Mel levitati (oon
lievitr madre naturale, per 72
ore) approdano ingredienti ec-
cellenti, spewmo presch Sow
Food: e, burro & miele delle
nostre monagne, arance di Sic-

lia, mandarine ardive di e |
culli, vino Torcoluo di Bregan- m

re, fco Dowam di Calabria,

cadro d Diamante, chinotto di Savona, man
dork di Bari e di Avola, nowiok mnde delle
Langhe, pistacchio di Broate. .. E aromi spe-
cialsami: vanigha Mananara dd Madaga
scar, uwvelta sultanina della Turchia & cacso
pregiat dd Sud America.

L'idea in pid
Per questo Natale, Dario Loison ha proposto
1 panettoni alla liquiriaa & zafferanc, alla ca
momilla ¢ all'abicowa ¢ mneero, «Nei nosm
impast=, puntiuslizea, a0 mecolano passa-
to, presente ¢ futuro, E il futuro ha tutto i
sapore della sfida =, Una provocizione lancia-
ta ai palai, alls radirione meneghina se vo-
ghame, ma soprattutic 31 conssrvaton, oon 1
suoi abbinamenti tanio arzardat quanto rig-
scith Mai F:d::ull.ri' sandwich di FN.I:I:".LIH.'..I]
prosautto o | zuppa con aosta di panetto
ne? Be', & ora di farlo, spirandos alle ricete
raconde nel it insalfofunetone. comm.

Il suo segreto

Quella di Loison & anche unas sioria & amore.
Accantoa bo, '8 la moglie Sonia che frmale
cmferion, inconfondhili £ bellissime, frutto
i un'indinga ricerca di idee, maneriali, forme
e devori sempre all'msegna di raffimaterza e
buonguest, Dalle scatole di latta in sile vinta-
e alle fantasie dells prepista carteria Tassors
h Bassano del Grappa, dai raffinat sacchert
in raso alle geometric del Palladio, fino alla
cura di opni dettaglio, dal msro sl sgillo. [@
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Dove assaggiare le sue creazioni?
Loison Pasioceri dal F938, Straca Statale

Pastiiio 6, Costabissam (VI), bel (444557844
e-mall: infoiEioison comintemediolson com

Spaccio aperto dal unedi al sabato, possibllits
di acquisti online: loison com
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Mai provaio
conlasalsa?
Ecco tre ricette
golosissime da servire
con il panettone

lression
ialfosaluiione
Ingredienti per 810 persone % 200
el el vinen Plassioe ¢ 6 ruoeli d uowo
* 80 g di mcchero

# Versate dellacqua sul fordo di um
sl con asdle. Vemsae il
Passim inum ciorola resistenie al
caloee & mererel nel cestelln, in modo
che non tocdhi Facua. A fuoco dolee
unite | neodi shareendo con b frase;
uniie ko ucchem a pioggi senza
smettere mai dimontre la cema.

# Diopo W mimati, sempre al vipore
ddicarizdmo ke avees 1l Ermometeo,
misrae b empernm), b zdhaone
dowrebbe averragginnim 155 C e
emere fuido ¢ flnte. % Spegnetec
confinate 3 shamere finche & addenz
ancor e diventa bcido & pronm

Con arvancia

e lerand Warnicer
Ingredient per8-10 persone #il
succodi B arance # 130 g di mochen
avelo % 165 pdiborm % 1 cucchinio
di Grand Marnier, facoleativo

% Spremete l arance ¢ filkmatene
finemente il sucen. Trasferiek inusa
casenucla oon lomiccheroa velo

£ portaee piano a ehallizione. Fate
richereil liquido dells meta, Unite

11 o sharendao con wns frasea

% Lasdare raddreddare la crema

& servitela, con il panetione, inusa
sakiem, n cmtm fwola.

Al s con wra
saelf s i e

Ingredienti per 8-10 persome: % 255
diuva sulraning ¥ 400 gdi créme
friche % Hllgdi-mlzh.-m x1
cucchizio di maizena scioka in 1

cucchiain |.i':.|.r.l.l.-:'t 1060 el l P

# Metsrete I'wva sultanina in aaqn
tegeda, 15 mins, pai strizzatela.

% Portate plano a ehallizione 1a
creme fraiche con o mccher, Unie
la mairena & addensare, mescolindn
per 2 mimei. ¥ Aggangeee il am
e, mescolandio, cuoeete per aler 2
it Unite [ivetra & erviie sohin,




