Aziende in primo piano

Artigiani di successo

Non e mai troppo presto per parlare
di Panetton, parola di Dario Loison




| rientro dalle vacanze estive, la

atva

ripresa della routine lavo

e Il pensiero del freddo
del mentato riposo, ma la stagione
invernale porta anche placevolezza
| Natale arriva in un baleno e con lui la
bonlta del Parnetton
Non stiamo parlando perd di panetton
cualsias... stamo parlando  della
pasticceria di Loison e la linea ce
panettorni e pandori che conta ogg
piu oI 80 proposte, consentenco d
soddisfare le richieste dei palati piu
ghiottig
dei prodotti, con numerose variant., La
Collezione Genesl combina vareth e
matere prime, la Collezione Angeli

aziealcostanteagglornamento

74

nterpreta una vetnna del gusto Loison

che non tradisc aspettat

2 Collezione Glola mette n mostra

ombe pasticcere che sfomano un

dolce panettone: | particolari cisegni

sono tratt da stoniche cartoline natalizie
conservate presso || Loison Museum.

&sonoigusti propost: Classico a.D1476,
al Mandarino (con Mandarine Tarcivo
di Cacull, presidio Slow Food), Regal
Cloccolato.Chinotto (con Chinotto o
Savona, presicio Slow Food), Amarena,
DiVino (conblend d vinipassit), Marron
Glacé, Noél (con perae st
| Pandoro nel gust Classico, /abalone

e Cloccolato particolarmente nchiest

ie)oltreche

da una pubblico esigente In materia

di qualita, Le Collezioni Raoyal e Prince

degustait

offrono ''mmagine piJ completa della
produzione Laison rnunendo ampwezza

i qust e grammature di panettone di

eria, preparatl con ingredent

1 prima scelta secondo la piu attents

yoratorio La lezione

ne sette gusti di panettone

1ssico, Senza Canditl, Mandorlato.
Amaretto, farcaitl alla Crema, al Calfe, al
Limone), la Collezione Prince ripropone
quattro gusti (Classico, Senza Canditi
ndorlate, farcitec al Limone) I
susto unico di Loison é perfettamente

cepibile i tuth su0l  progott

e al sapiente bilanciamento della

ratura di lavorazione e della
pusta umidith, che permette di avere

ettonl, Pandor e dola di pasticcena

che s conservano morbed e fragrant
rnel tempo. Tutti 1 prodoth delle

collezioni sonc preparati con panna

tte e burro freschi, Vaniglia Naturale

car {presidio Slc

del Madaga w Food) e

s3'e marino integrale di Cervia

TRE GENERAZIONI DI PANETTONI

Tutto nacgue  guande  Tranquillo
Loison, nel 1938, apri un piccolo forno
per la panificazione a Costabissara,
cttadina alle porte di Vicenza. Con |z
fine della guerra e Il miglioramento della
situazione economica, la popolazione

mzio a richiedere gualcosa di piu

degusta.it

dolce e gustoso, Ecco che Tranguillo

comincio & produrre focacce con
fichi e uvetta, L'offerta fu ben presto

ssandro, che

amplata dal lhglo
integro creme da spalmare, torte

nuziall e pasticceria fresca. Dal

Alessandro, In2io a spegalz
nella vendita di panettorn e pandor,

arrivando a produrne circa 20-30 ¢hil

al giorno. Questa nuova attivita, insieme
alla inea p
piu recdditizia nspetto alla vendita de

ficceria, risulte subito ben

pane che dal 1960 venne sospesa. Da
1992, subentrd in azienda Dano, il figlio
ci Alessandro, | quale contriout alla
svolta internazionale gellazienda, ogg

simbolo del Made in taly nel mondo

Il segreto di questo successo sta ne
conmgare tradizione e modernita
in 7% anny, il piccolo laboratorio d

Costabissara > e trasformato n

un‘affermata azienda artigia

a2 1 cuy
prodotti sono richiest in tutto Il mondo

wazione, sostanza e

Tradizione e Inno

creatvita, racicl ec e

Cl l::‘;_]h gurno

www.loison.com
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